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	Praktijkopdracht: Choco-rots                          20 min + 1 uur opstijven


Werkwijze: 

Ingrediënten:

· 20 gram cornflakes
· 50 gram chocolade (melk of bitter) 
Materialen:

· pollepel
· bakjes

· 2 lepels
· 8 kleine papieren bakjes
· bord

·  middel grote + grote pan
· etiket

Uitvoering:

1. (
Zet de middelste pan in de grote pan met water. Het waterniveau moet ietsje 
 
onder de bodem van de middelste pan blijven.
2. (
Smelt de chocolade ‘au bain-marie’ in de middelste pan. 
3. (   Zet  de warmtebron uit als de chocolade gesmolten is.
4. (
Leg de papierenbakjes op een bord. 
5. (
Plak een sticker met je naam op het bord.

6. (
Giet de cornflakes bij de gesmolten chocolade en spatel alles voorzichtig door 
     elkaar.
7. (
Maak met behulp van twee lepels kleine hoopjes van het chocomengsel en 
     doe dit in de papieren bakjes.
8. (
Leg er een deksel op.

9. (
Laat de choco rotsjes een uurtje in de koelkast opstijven.

	Laat je werk beoordelen door de docent
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